关于部分检验项目的说明

一、糖精钠(以糖精计)
[bookmark: _GoBack]糖精钠是普遍使用的人工合成甜味剂，在人体内不被吸收，不产生热量，大部分经肾排出而不损害肾功能。但如果长期摄入糖精钠超标的食品，可能会影响肠胃消化酶的正常分泌，降低小肠的吸收能力，使食欲减退。依据《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》(GB 2760)，糕点中不得使用糖精钠。糕点中糖精钠(以糖精计)不合格的原因可能是生产企业未降低生产成本，提高产品甜度而超范围食用，也可能是生产企业未按规定使用食品添加剂。
